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Akreditovany rekvalifikacni kurz

Kuchafi/kucharka teplych pokrmu
15.7. -17.9.2026

Misto konani: on-line + praxe v misté bydlisté + zkouska Plzen

Pocet

Den Datum hodin | Od - do Harmonogram kurzu Misto konani

Pouceni o bezpecnosti a ochrané zdravi pfi
praci,Volba postupu prace, potfebnych surovin a

stireda 15.7. 6 9:90 _ |zaFizeni pro pFipravu pokrmd, on-line
14:45 |2, .. PN .
Prejimka potravinarskych surovin,
Sestaveni jidelniho listku a sledu pokrm0
9:00 - Pfiprava surovin pro vyrobu jidel

ctvrtek 16.7. 6 Uprava jateéniho masa, driibeZe, ryb a zvéfiny pro on-line

14:45 kuchyriské zpracovani
i 9:00- |5, . , .
utery 21.7. 6 14-45 Pfiprava teplych pokrm0 podle receptur on-line

9:00 - |Priprava teplych pokrmdi podie receptur,
streda 22.7. 6 1'4_45 Zpracovani a Uprava polotovard, on-line
' Regenerace pokrm0

Priprava moucnik(, nakladani s

9:00 - |inventafem,skladovani potravinafskych surovin,
14:45 |Obsluha technologickych zafizeni v provozu,
Organizovani prace v gastronomickém provozu

Ctvrtek 23.7. 6 on-line

9:00 - Provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti

utery 8.9. 6 .~ |V potravinafskych provozech a dodrZovani on-line
14:45 SR S

hygienickych pfedpist

114 Odborna praxe
utery Zkouska pied autorizovanou osobou na uréeném
stieda cely den |misté 1 den. Plzen
&tvrtek 17.9. Konkrétni den bude uréen podle poctu Gcastniku.

Vystupem z kurzu je Osvédceni o ziskani profesni kvalifikace.
To potvrzuje Uspésné vykonani zkousky z profesni kvalifikace evidované v Narodni soustavé kvalifikaci a prokazuje, Ze jeho drzitel je
kompetentni vykonavat povolani, pro které je stanovena dana kvalifikace.

Koordinator kurzu: Bc. Eva Vernerova tel.: 770 122 494, eva.vernerova@akredika.cz;

Ing. Jana Hrdli¢kova, 775 686 049, jana.hrdlickova@akredika.cz
Technicka podpora on-line pfipojeni: Petr Martinek 775 201 347




